


Lasciati guidare attraverso una storia italiana:

Assapora la natura
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BRUNA ALPINA

BUE GRASSO
DI CARRÙ

VALDOSTANA

BUE ROSSO

BUFALO

CASTRATI 
DI RAZZA 
FRISONA

CINISARA

MODICANA

LA DUCHESSA
DI WOLF

VACCA FRISONA

GRIGIO ALPINA

MANZOTTA
DI RAZZA 

PIEMONTESE

PINZGAUER

SELVAGGINA

SIMMENTAL

SUINO 
VECCHIO 

SENESE

RENDENA

RAZZETTA D’OROPA
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L’origine di un buon racconto dipende 
anche dall’età del narratore:

Duchessa di Wolf
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Ripetendosi, anche nel 2025.

Questo traguardo, è anche vostro!

Grazie!

24 e 25
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CERVO

DAINO

CINGHIALE

CAPRIOLO

MUFLONE

APPENNINO TOSCO-EMILIANO
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200 mt s.l.m

950 mt s.l.m

1500 mts.l.m

2500 mts.l.m

1200 mt s.l.m

1500 mt s.l.m

CARNE CACCIA DI SELEZIONE RAZZA

colore intenso, basso contenuto lipidico e 

marcata, note ferrose ed ematiche, sentori 
selvatici e gusto persistente.

Selvaggina proveniente esclusivamente da 
caccia di selezione, ottenuta in contesti 

ambientali controllati e sostenibili: 
Appennino Tosco-Emiliano, Alpi della 
Valtellina e del Trentino, Isola d’Elba.

Le carni di cervo, cinghiale, daino, capriolo e 

deciso e naturale: colore intenso, struttura 
compatta, basso contenuto di grassi e sapore 

profondo.

ISOLA D’ELBA

ALPI VALTELLINA-TRENTINO

SELVAGGINA

La carne di selvaggina si distingue netta-

mente dalle carni di allevamento per una 

serie di caratteristiche sensoriali uniche 

dovute allo stile di vita attivo degli animali e 

alla loro alimentazione naturale. Ottenuta 

da caccia di selezione presenta specifiche 

qualità chimiche e organolettiche che la 

distinguono dalle carni di allevamento. Nu-

trizionalmente è caratterizzata da basso 

contenuto di grassi e bassi grassi saturi. 

con un alto contenuto proteico tipico di 

tessuto muscolare magro e in continuo utilizzo 

nell’animale selvatico. È inoltre ricca di acidi grassi 

polinsaturi, e contiene vitamine del gruppo B mine-

rali come ferro, zinco e potassio e composti benefici 

come il CLA (acido linoleico coniugato) che contri-

buiscono alla qualità nutrizionale complessiva. 

I Sapori del Bosco direttamente da Caccia di selezione

CARATTERISTICHE

APPENNINO TOSCO-EMILIANO
ALPI VALTELLINA-TRENTINO
ISOLA D’ELBA

ZONA CACCIA DI SELEZIONE














